Zwetschgenroster vonteviketer

Mengen fur 27 Personen

3.375 kg Zwetschgen
6.75 dl Wasser

1.01 kg Zucker

6.75 dl Zitronensaft
8.1 TL Zimt

8.1 TL Nelkenpulver

Zucker, Zitronensaft, Zimtstange und Gewirznelken im Wasser aufkochen.
Die Zwetschgen entkernen und halbieren, aufkochen lassen und zugedeckt
weich diinsten.

Das Kompott auskiihlen lassen, eventuell mit Zucker und Zitronensaft
abschmecken und kalt als Beilage servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/zwetschgenroester--10



