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WaS S er m el O ﬂ eﬂ S a.l at $ von Raymond Wiedmer

Mengen fur 20 Personen

Quelle: https://www.alnatura.de/de-de/kochen-und-geniessen/rezeptsuche/wassermelonensalat-mit-feta

4.0 Stuck Melonen  Ca. 2kg Wassermelone, Melone von der Schale befreien und in mittelgrof3e
Wiirfel schneiden.

200 g Frihlingszwiebeln  in feine Réllchen schneiden
240 g Oliven  schwarze Oliven, missen wir aber nicht unbedingt nehmen ;)

12 g Minze (frisch)  Oliven in Scheiben schneiden, Minze grob hacken, zur Melone in die
Schissel geben und noch einmal vermischen.

2.0g Salz etwas Meersalz
2.0 g Pfeffer  etwas Pfeffer

2.0 g Rohrzucker  etwas Rohrohrzucker. Aus Ol, Essig, Zucker, Salz und Pfeffer eine SalatsoRRe
anrihren, Gber die Melonen gieRen, gut vermischen und ca. 30 Minuten im
Kihlschrank marinieren.

4.0 Stuck Zitronen  Saft ber den Salat geben.

720 g Feta (griechischer  Den Feta grob zerbrdseln und lGber den Salat geben. Sofort servieren.
Schafskase)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/wassermelonensalat-fc56--10



