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Mengen fir 40 Personen

Standardtértchen Rezept unten

laktosefrei: ohne Rahm

glutenfrei: ohne Tortchen

vegan: improvisieren, z.B. mit Friichten usw.

48 Stiuck Tortenboden (hell)  kleine Tortenbdden Murbeteig fertig:
alternativ: Teig selber machen, Zutataten fiir 12 Stiick unten

200 g Weissmehl

80 g Zucker

Y, TL Salz

100 g Butter, in Stiicken, kalt
1Ei

3 EL Haselnlsse, fein gehackt

200 g Meringue  verbrdselt
1.0 Liter Rahm  Schlagrahm
1.0 kg Vermicelle  z.B. TK, inkl. Vermicellpresse oder improvisierter Alternative

Tortli mit Meringue, Schlagrahm und Vermicelle anrichten
12 Stiick fur 10 Personen (ev. noch ein paar Reserve-Tortli)
bei Bedarf noch mit Fruchtsalat etc. erganzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vermicelles-toertli--10



