Vermicelle mit Meringue von raymona wiedmer

Mengen fir 10 Personen

Gewilrze: Zimt

500 g Vermicelle  (Marronipurée gefroren)
200 g Meringue 2 Stiick pro Person
500 g Vanilleglace
5.0 dl Vollrahm  steifschlagen, Marronipuré sorgféltig unterziehen und 2h kihlstellen
200 g Schokolade

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vermicelle-mit-meringue-521d--10



