
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/vanillecreme-4dcf--10

 

Vanillecreme   von salida

Mengen für 15 Personen

selber gemacht!

 

 

 

37.5 g Maizena

2.25 Liter Milch Maizena mit Milch in Pfanne mischen

150 g Zucker

7.5 Stück Eier beifügen

3.0 Stück Vanilleschote aufschneiden, zugeben, gut mischen, unter ständigem Rühren bis zum
Kochen bringen. Sofort in Schüssel geben, auskühlen lassen.


