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Teigwarensalat mit Mais und Kase o

simon.eggerschwiler@gmail.com
Mengen fur 10 Personen

Tags: gunstig, Einfach
Gewlrze: Pfeffer, Salz

150 g Pesto

5.0 Stiick Pepperoni
600 g Tomaten

200 g Greyerzer

2.0 Stiick Zwiebeln
150 g Essiggurken
400 g Mais

800 g Hornli

7.5 dl Salatsauce

Wairfeln und unter die Hornli mischen
2 Blichsen
noch besser Kravattli oder Miischeli

Teigwaren im siedenden Salzwasser al dente kochen, abtropfen, mit der
Sauce mischen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/teigwarensalat-mit-mais-und-kaese--10



