Tel g Wal’e n S al a.t von lkirmser@gmail.com

Mengen fur 10 Personen

Tags: ginstig, Einfach
Gewilirze: Salz, Pfeffer

1.0 dl Essig

2.5 dl Bouillon (flissig)
100 g Pesto

8.0 g Paprika

500 kg Penne

2.5 Stiick Knoblauchzehen
50 g Schalotte

2.0 Stiuck Pepperoni

150 g Ruebli

2.0 Stuck Tomaten

Balsamico
Gemiusebouillon

noch besser Kravattli oder Mischeli

Teigwaren im siedenden Salzwasser al dente kochen, abtropfen, mit der
Sauce mischen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/teigwarensalat-c9f2--10



