Sp aghEttI Clnque Pl PFILA24 von Patrick Niederberger

Mengen fur 25 Personen

Quelle: https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/CHD0O201612_02/penne-cinque-pi/
Gewurze: Pfeffer, Petersilie, Muskatnuss, Salz

3.25 kg Spaghetti
3.0 Liter Halbrahm
500 g Tomatenpuree
750 g Reibkase

250 g Peterli

1. Alle Zutaten bereitstellen. Teigwaren in reichlich kochendem Salzwasser al dente garen.

2. Rahm aufkochen. Tomatenpiree und Sbrinz dazuriihren, 1-2 Minuten kdcheln, bis die Sauce s&mig ist.
3.Peterli daruntermischen, wirzen.

4.. Sofort mit den gekochten Teigwaren mischen und servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghetti-cinque-pi-pfila24--10



