Spag hEttl BOIOg nese von Monika Weber

Mengen fur 10 Personen

1.25 kg Spaghetti
1.0 dI Olivendl
1.25 kg Hackfleisch

1.0 kg Tomatensauce Napoli

1.0 kg Reibkéase

al dente kochen, abgiel3en
In Pfanne erhitzen

Im heissen Ol das Gehackte anbraten.
Dabei schon mit ordentlich Pfeffer und Salz wiirzen.

Dann mit Salz, Pfeffer, Tomatenmark und Zucker abschmecken, dass ein
fruchtiger Geschmack entsteht.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaghetti-bolognese-32fe--10



