Sp a.tZI | pfan n e von Zoe Spycher

Mengen fir 30 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

750 g Specktranchen
600 g Greyerzer

1.5 Liter Rahm

3.0 kg Eierspétzli

3.0 g Zwiebel

12 Stiick Ruebli

Spatzli in etwas Ol Goldbraun anbraten, herausnehmen und zur Seite stellen zugedeckt mit Alufolie

Speck Tranchen in Streifen schneiden und mit den zwei Zwiebeln (gehakt) und den Riebli in kleinen Stiicken
geschnitten, anbraten

Rahm dazu Giesen und wirzen, sowie Kase in den Rahm geben

Spatzli wieder dazufuigen und alles gut untereinander geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/spaetzlipfanne-83b4--10



