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Snack/Salat/Ofengemuse vontobiegyi

Mengen fir 60 Personen

Chicken Nuggets und Fischstébli so zubereiten wie auf Anleitung. Ofengemuse grob schneiden auf Bleck, Olivendl
driber sowie Gewiirze und dann im Ofen bruzeln lassen. Créme fraiche wiirzen und auf Gemiise geben.

Tags: bendtigt Backofen, Fleischgericht

Gewirze: Salz, Streuwirze, Rosmarin, Pfeffer

150 Stiick Poulet
150 Stuck Fischstabli
12 Stiick Pepperoni
2.4 kg Broccoli

12 Stiick Zucchetti
600 g Chinakohl

1.8 kg Créme fraiche

Chicken Nuggets aus dem Ofen

Bratpfanne oder Ofen

Grob schneiden und mit Olivendl und Gewirz tiberbacken
Uberbacken mit Olivendl

grob schneiden und im Ofen tiberbacken mit Ol und Gewiirzen
KOHLRABI

Wirzen und auf Gemuse verteilen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/snack-salat-ofengemuese--10



