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Schokoladenmousse HelLa DisentiS von thomas stierle

Mengen fur 10 Personen

Schokolade grob zerbrockeln, in eine Schiissel geben, mit siedendem Wasser libergiessen, ca. 5 Min. oder weniger
stehen lassen, Wasser bis auf 1/2 EL abgiessen, Schokolade glatt riihren.

Eier & Puderzucker schaumig und hell riihren, sofort mit der noch fliissigen Schokolade mischen.

Rahm sorgfaltig unter die Masse mischen.

ca. 1 Stunde kuhl stellen.

250 g Schokolade  dunkle Schokolade, oder Toblerone
3.0 Stiick Eier  frische Eier
75 g Puderzucker  1EL=10g
5.4 dl Vollrahm  steif geschlagen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schokoladenmousse-hela-disentis--10



