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Schoggistangeli im Blatterteig HeLa Disentis v

Thomas Stierle

Mengen fir 65 Personen

Blatterteig quer in 10 ca 2,5 cm breite Streifen schneiden. Jeden Teigstreifen spiralférmig, leicht Gberlappend, um je
ein Schoggi-Stangeli wickeln, Enden gut andricken.

Teig mit Eigelb bestreichen.

Haselnlsse und Zucker miteinander vermischen.

Stangeli mit der bestrichenen Seite im Haselnuss-Zucker wenden, auf das vorbereitete Blech legen.

In der Mitte des auf 200°c vorgeheizten Ofens (Ober-/Unterhitze) 20-25Minuten backen. Heraus nehmen und auf
einem Kuchengitter auskihlen lassen

1.11 kg Blatterteig  eckig, ausgewallt (25x42cm)

1.75 kg Schoggistéangeli  gekihlt
1Stick/Pers

3.9 Stuck Eigelb
163 g Haselniisse  fein gehackt oder gemahlen
117 g Zucker

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schoggistaengeli-im-blaetterteig-hela-disentis--10



