SChogglfOndue von Kathrin von Arx

Mengen fir 35 Personen

Tags: Einfach, Vegetarisch

1.75 dl Orangensaft
7 dl Vollrahm  zusammen mit dem Orangensaft erhitzen (nicht kochen)

875 g Kochschokolade  in kleine Stiicke brechen und sofort der heissen Flissigkeit zugeben. Unter
standigen umriihren schmelzen.

2100 Stick Saisonfriichte (600 g ist gemeint)
z.B . Apfel, Birnen, Erdbeeren, Trauben, Bananen
in kleine Stiicke schneiden, in Schoggisauce tunken und geniessen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schoggifondue-fa56--10



