SCh | n keng | pfell von Rea Eugster

Mengen fur 10 Personen
Die angegebene Menge reicht als Hauptgericht mit Salat als Beilage

Tags: bendtigt Backofen, Schwierig

1.2 kg Blatterteig  gerollter Blatterteig
300 g Schinkentranchen  in 3-Ecke schneiden und auf dem Teig auslegen

180 g Frischkase  auf die Schinkenteile streichen den Teig anschliessend schneiden. ( 3-Ecke,
welche etwas grosser sind als die Schinkenteile )

2.0 Stiick Eier  das Ei trennen
die Rander mit dem Eiweiss bestreichen
die Schnikengipfeli formen und mit
Eigelb bestreichen.

Bei 210 Grad 20-25min backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schinkengipfeli-def7--10



