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Sauce NapO“ (Und PeStO) von Martin Lustenberger

Mengen fur 20 Personen

Gewurze: Pfeffer, Ital. Krdutermischung, Salz

6.0 Stiick Knoblauchzehen
20 g Bratbutter

2.0 kg gehackte Tomaten
1.333 Stuck Lorbeerblatt
2.0 Liter Wasser

4 dl Olivendl

400 g Pesto

Knoblauch pressen und in der Bratbutter glasig diinsten

dazugeben

dazugeben, abschmecken
Pesto: stellt Renate flir uns her

zusammen mit Saucen: ca. 5009 / Portion

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/sauce-napoli-und-pesto--10
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