Riz Casimir vonscuwi

Mengen fur 10 Personen

1.0 Liter Milch
2.5 EL Mehl
56 g Curry
1.25 TL Salz

0.00 g Pfeffer  alle Zutaten in Pfanne geben, mit Schwingbesen verriihren unter standigem
Ruhren auf grosster Stufe aufkochen.
auf kleine Stufe zurtickschalten, garen
Zeit ca. 5 Min.

5.0 EL Ol in Bratpfanne geben, auf grosster Stufe erhitzend

1.0 kg Pouletgeschnetzeltes  beigenben, rundum anbraten mit Bratschaufel erst umriihren, wenn sich eine
Kruste gebildet hat
fertig braten
Zeit insgesamt 5 Min.

1.25TL Salz

0.00 kg Pfeffer  Beigeben
Pouletgeschnetzeltes mit Currysauce mischen

1.0 kg Fruchtsalat  dazu Servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/riz-casimir-5355--10



