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RE'S mlt K|Opfer, EI’bS|I Uﬂd Rueb“ von gelschter Benutzer

Mengen fur 10 Personen

75 g Butter

1.0 Stick Zwiebeln

1.0 Liter Wasser

200 g Bratensauce

5.0 Stiick Cervelat

5.0 Liter Wasser

400 g Langkornreis
750 g Erbsli und Ruebli

in grosser Pfanne schmelzen

fein schneiden, andiinsten

abléschen

Bratensauce von Knorr! ins Wasser rithren
Wiirfeln, kurz anbraten und in Sauce geben
salzen und aufkochen

nach Anleitung kochen

In einer Pfanne erwdrmen mit etwas Bouillon

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/reis-mit-kloepfer-erbsli-und-rueebli-f2c3--10



