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Rata.tOL””e mlt RG'S von Anouk Vonderach

Mengen fur 10 Personen

1.8 kg Basmatireis
6.0 EL Butter
3.0 Stiick Zwiebeln

3.0 Stiick Knoblauchzehen
9.0 Stiick Pepperoni

3.0 Stuck Auberginen

3.0 Stiick Zucchetti

6.0 Stuck Tomaten
20 g Tomatenmark

*5 g Salz
5.0 g Pfeffer
10 g Rosmarin

gehackt
Zwiebeln in Butter diinsten.

gehackt
in Wiirfeln
in Wiirfeln

in warfeln
Knoblauch, Peperoni, Aubergine und Zucchetti beifligen und mitdinsten.

in Wiirfeln

Tomaten und Tomatenpiiree beifiigen und 5 Minuten unter starkem Rihren
dinsten.

gehackt
Mit Salz, Pfeffer und Rosmarin abschmecken

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ratatouille-mit-reis-e1d3--10



