POUlet CU I’I'y von Max Meier

Mengen fir 35 Personen

Tags: Fleischgericht
Gewilirze: Pfeffer, Salz

350 g Bratbutter
5.25 kg Pouletgeschnetzeltes

350 g Butter

210 g Mehl

105 g Curry

1.75 Liter Bouillon (flissig)
1.75 Liter Milch

42 g Salz
17.5 g Pfeffer

Portionenweise ca. 2 Minuten in Bratbutter anbraten, herausnehmen und mit
Salz und Pfeffer wiirzen und beiseite stellen

in Chromstahlpfanne warm werden lassen

beigeben, unter Riihren ca. 1 Min. diinsten
Hihnerboullion

auf einmal dazugiessen, unter Rihren mit dem Schwingbesen aufkochen,
Hitze reduzieren

wirzen, Pouletfleisch wieder in die Sauce geben, aufkochen, Hitze
reduzieren, zugedeckt ca. 10 Min. kdcheln

Als Garnitur kénnen Kirschen aus der Dose und gebratene Mandelblattchen verwendet werden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/poulet-curry--10



