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Pizza Fertigsachen Vegi vonx

Mengen fir 40 Personen

Bleche mit Teig belegen. Sauce auftragen und mit den Zutaten verschiedene Pizzas belegen.
Mit Pfeffer und Oregano oder Pizzagewurz wirzen.

Bei 220 Grad backen.

Extramdglichkeiten:
- Pizzateig 1min vorbacken vor belegen
- Mozarella erst nach halber Backzeit auf Pizza verteilen.

Tags: Vegetarisch, Einfach, bendtigt Backofen
Gewdrze: Basilikum, Oregano, Pfeffer

4.8 kg Pizzateig  fertig ausgewallt (eckig)
2.8 kg Tomatensauce Napoli  Irgendeine Fertig-Tomatensauce
8.0 Stuck Zwiebeln  in halben Ringen

8.0 Stlick Pepperoni  Feine Streifen oder Wirfel schneiden.
Achtung: Nicht ganze Pizza damit belegen!

4.0 Stick Zucchetti  in Scheiben
400 g Pilze  in Scheiben

200 g Oliven  halbiert
Achtung: Nicht ganze Pizza damit belegen

8.0 Stuck Ananasscheiben
1.6 kg Mozzarella  geschnitten oder verrissen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-fertigsachen-vegi--10

e

|
Fa

Tl " ,\'E'_-J y \-I y /i / \I I a{-\.--\}“z%j:e. 4 y
NI f;j ij’éij?mﬁ«f# U

=

1
Ak



