1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

s

Pizza Calzone (auf Feuer gebacken) vonkatrinvon ax

Mengen fur 10 Personen

nicht alle Zutaten auf alle Pizzen!

auch Vegipizzen machen!

Tags: Fur Zeltlager, Einfach
Gewdrze: Oregano

1.0 kg Weissmehl
5.0 dl Wasser

20 g Hefe

20 g Salz

1.0 dI Olivendl

400 g Tomatensauce Napoli
150 g Schinkentranchen
150 g Salami

100 g Pilze

2.0 Stuck Pepperoni

50 g Oliven

500 g Mozzarella

lauwarmes Wasser
Hefe im lauwarmen Wasser auflésen

alles zusammen zu einem geschmeidigen Teig kneten, in einer Schissel bis
ums Doppelte aufgehen lassen

am liebsten Barilla-Sauce
in Streifen schneiden

in Streifen schneiden

in Scheiben schneiden

in Wirfel schneiden
schneiden

in Stlicke schneiden, Pizza mit Zutaten belegen, wiirzen, ca. 30 Minuten bei
240 Grad backen

- Als Calzone in Alufolie wickeln und direkt in die Glut legen ergibt Pizza ohne Backofen!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-calzone-auf-feuer-gebacken-0e52--10



