P eS t O von marta ostertag

Mengen fir 15 Personen

188 g Basilikum
6.75 g Knoblauchzehen
60 g Nusse gehackt  Baumniisse
4.5 dl Olivendl
7.5 g Pfeffer  und Salz

Basilikumblatter in ein Mixglas zupfen, Knoblauch schalen, mit den Pinienkernen beigeben. Die Halfte des Ols
dazugiessen, purieren. Restliches Ol und Kase darunterriihren, wiirzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pesto-9ee6--10



