Penne mit Tomatensauce und Mozzarella-
TO m aten Sp | eSS von Gabi Gratwohl-Guerini

Mengen fur 10 Personen

Penne mit Tomatensauce und Mozzarella-Tomaten Spiess

1.0 dI Olivendl

2.0 Stiick Zwiebeln

30 g Tomatenpuree

1.6 kg geschélte Tomaten
2.0 dl Bouillon (flissig)
50 g Oregano

2.0 Liter Wasser
50 g Salz
1.5 kg Nudeln

600 g Tomaten

400 g Mozzarella
100 g Parmesan

erhitzen in Pfanne

klein gehackt andiinsten

dazugeben

inkl. Saft (Pelati) mit kochen

abléschen, mit Salz, Pfeffer und Paprika wirzen

frisch, ganzer Bund dazugaben und mit kochen, zudecken und ca. min.
kécheln

aufkochen
Wasser salzen

PENNE gut al dente kochen
Teigwaren und Sauce mischen (oder separat)

Cherry Tomaten im abwechsel mit Mozzarella auf Holzspiesse stecken, dazu
servieren

Mozarella in grosse Wiirfel geschnitten
dazu servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-mit-tomatensauce-und-mozzarella-tomaten-spiess--10



