Pen n e B O I O g n eS e von jonaswyss@gmail.com

Mengen fir 75 Personen

Gewdurze: Ital. Krautermischung

713 g Zwiebel

* 2.14 g Knoblauchzehen
2.85 kg Hackfleisch

7.5 cl Olivendl

1.5 kg Reibkase

4.275 kg Penne

Fein hacken

schalen und pressen

Im heissen Bratfett anbraten
Im Kochbuch: Bratfett

Die Penne in Salzwasser al dente kochen.

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/penne-bolognese-9d7f--10
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