Pasta mit BaumnusSSen vonandré mary

Mengen fir 9 Personen

225 g Baumnusse
2.7 Stiick Knoblauchzehen
450 g Créme fraiche
1.125 TL Salz
9.0 g Pfeffer
225 g Salbeiblatter
270 g Spaghetti ~ Gluten und EIl Freie Alternative

Teigwaren im siedenden Salzwasser al dente kochen, ca. 1 dl Kochwasser beiseite stellen, abtropfen, zuriick in die
Pfanne geben.

Baumniisse grob hacken, in einer Bratpfanne ca. 2 Min. ohne Fett rosten, Knoblauch dazupressen, kurz weiterrgsten.
Baumnisse mit Créme fraiche, Salz, Pfeffer und dem beiseite gestellten Kochwasser unter die Teigwaren mischen.
Salbei fein schneiden, Uber die Teigwaren verteilen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pasta-mit-baumnuessen--10



