Papas a la Mexicana vonanau

Mengen fir 75 Personen
Vegi Kartoffelpfanne

Quelle: https://www.cilantroandcitronella.com/papas-a-la-mexicana/#substitutions-and-variations

15 kg Kartoffeln

15 Stiick Zwiebeln

3.75 kg Tomaten

15 Stiick Knoblauchzehen
3.75 kg Pepperoni (g)

in ca. 1 cm dicke Wurfel schneiden
Klein schneiden
Klein schneiden
Klein schneiden
Klein schneiden

Kartoffeln auf mittlerer Stufe ca. 10 - 15 Minuten mit geniigend Ol anbraten. Darauf achten, dass die Kartoffelwiirfel

nur einschichtig sind und wirklich angebraten werden kénnen.

Wenn Kartoffeln beinahe durch sind Zwiebeln hinzufiigen und mitbraten bis sie glasig sind (ca. 5 Min)
Danach Peperoni zugeben und ca. 2 Minuten mitkochen.

Tomaten ca. 3-5 Minuten zugeben bis sie weich sind.

Wird normalerweise nur mit Salz gewrzt.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/papas-a-la-mexicana--10



