Ofen kal’tOffe| n J U h U von Rea Eugster

Mengen fur 10 Personen

2.4 kg Kartoffeln

1.0dl Ol

1.0 g Salz

1.0 g Pfeffer

1.0 g Paprika

1.0 g Krautermischung

0.00 g Kartoffeln

grindlich wasche, in Schnitze schneiden
Ol in eine Schiissel geben

ACHTUNG das sind keine echten Mengen, beim Kochen dann einfach selber
entscheiden, es sollte eine flissige 6l-Gewlirz Mischung entstehen

Die geschnittenen Kartoffel in der Mischung gut umriihren, auf ein Blech
legen und bei 210 Grad Backen bis sie schén Braun sind

-Sossen wie Mayo und Ketschup nicht vergessen

alternativ kénnen die Kartoffeln auch in Stangeli
geschnitten werden. Spétestens dann ist Backpapier

auf dem Blech sinnvoll!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ofenkartoffeln-juhu--10



