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Nici's Vanilla Cupcakes vonoiverstiby

Mengen fur 10 Personen

Ausristung: Muffinformli

125 g Butter

200 g Zucker

2.0 Stlck Eier

2.0 Stiick Vanilleschote

180 g Mehl

* 1.5 g Backpulver
2.0 g Natron
*2.5¢g Salz

1.5 dl Sauerrahm

in der Kiichenmaschine gut verriihren
Empfehlung, 2 TL Vanillepaste z.B. Coop verwenden

unter die Menge riihren

entspricht ca. 1/2 TL

Mehl, Backpulver, Natron und Salz in einer separaten Schissel vermischen
und portionenweise zur Teigmasse geben.

abwechselnd zur Mehlmischung den Sauerrahm hinzufiigen und
weiterrlihren.

Backofen auf 180Grad Umluft vorheizen

den Teig gleichmassig in 12 Muffinformchen giessen und ca. 20 Minuten
backen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/nici-s-vanilla-cupcakes--10



