Minstertalercake vonmaraostertag

Mengen fur 14 Personen

210 g Butter

7.0 Stiick Eigelb

350 g Zucker

210 g Haselnusse
140 g Schokolade  dunkel

210 g Mehl

1.4 TL Backpulver

140 g Puderzucker

Butter, Eigelb und Zucker schaumig rithren. Geriebene Haselniisse und kleine Schokoladenbréckli beigeben. Mehl mit

Backpulver mischen und unter die Masse geben. Eischnee steif schlagen und unter die Masse ziehen. Bei 180°

vorgeheiztem Backofen ca. 60 min backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/muenstertalercake--10



