Marinierter Feta vonande mary

Mengen fur 40 Personen

2 kg Feta (griechischer
Schafskase)

200 g Minze (frisch)
200 g Estragon

800 g Baumniisse
200 g Sesamsamen

4.0 Stiick Zitronen

40 Liter Olivendl  Krauter waschen, trocken schitteln, Blatter abzupfen und grob hacken.
Walnisse ebenfalls grob hacken und mit den Krautern in eine Schissel
fullen.

2.
Feta dazubrickeln und alles mit dem Sesam, Zitronensaft, Ol, Salz und

Pfeffer mischen. Bis zum Servieren mindestens 2 Stunden im Kihlschrank
ziehen lassen.
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