L aU C h C I’ém e von Dominik Renggli

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz

8 cl Ol

500 g Lauch

250 g Zwiebel

50 g Weissmehl

5 dI Milch

5.0 Stiick Bouillonwiirfel
7.5 dl Halbrahm

Waschen und in Scheiben schneiden.

Schélen und fein hacken.

Lauch, Zwiebeln und Mehl im Ol andiinsten.

Mit Milch abléschen.

Bouillonwurfel mit 2.5 Liter Wasser zugeben und aufkochen.
Halbrahm zugeben, aufkochen, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lauchcreme--10



