L aU C h = KaI’tOffe| -SU p p e von Madeleine Kindermann

Mengen fur 10 Personen

1.0dl Ol

30 g Zwiebel

200 g Lauch

500 g Kartoffeln

2.0 Stiick Ruebli

40 g Weissmehl

2.5 Liter Wasser

1.0 Stick Bouillonwiirfel
20 g Salz

erhitzen

klein schneiden

klein schneiden

schalen wirfeln

schalen stiickeln

beifiigen und alles im Ol dampfen
beifiigen

beifligen und das ganze 40-50 Minuten kochen lassen.
Kartofflen mit dem Kochl6ffel zerstossen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lauch-kartoffel-suppe--10



