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Lasagna Soup mit Caprese-Salat vonambrasianchi

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Faires Lagerkochbuch S. 8

1.0 kg Lasagneplatten
8.0 Stuck Tomaten
600 g Mozzarella

1.0 Stiick Zucchetti
1.0 Stiick Zwiebeln
2.0 Stick Pepperoni
50 g Basilikum

Salat: Halfte der Tomaten in Wirfel schneiden. Mozzarella in Wiirfel schneiden. Aceto Balsamico, Olivendl, Pfeffer
und Salz zusammenriihren, etwas Basilikum beigeben und anrichten.

Hauptgericht: Gemuse in kleine Wurfel schneiden. Zwiebel andiinsten, danach Tomaten dazugeben und kochen.
Restliches Gemuse dazugeben und mitkochen. Lasagneblatter kochen, abkuhlen und in Wurfel schneiden. Die Sauce
wirzen und mit den gewdrfelten Lasagnebléattern mischen. Das Essen portionsweise auf Teller servieren und mit
Basilikum verzieren. Fertig! Guten Appetit!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/lasagna-soup-mit-caprese-salat--10



