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Klrbissuppe (vegan) uoniiee

Mengen fir 45 Personen

Butter in einer Pfanne erwarmen. Schalotten und Ingwer kurz andampfen, Kirbis ca. 5 Min. mitdampfen. Vermouth
dazugiessen, auf ca. die Halfte einkochen. Bouillon dazugiessen, aufkochen, Hitze reduzieren, zugedeckt ca. 20 Min.
kécheln. Kokosmilch hinzufligen. Suppe purieren, wiirzen evtl. nochmals kdcheln.

Quelle: https://fooby.ch/de/rezepte/25847/kuerbissuppe-mit-thymian-und-chilizmenge=10
https://fooby.ch/de/rezepte/14128/kuerbissuppe?menge=10
Gewdrze: Salz, Pfeffer, Chillipulver

450 g Schalotte
22.5gIngwer 5 cm pro 10 Personen
6.75 kg Kirbis  geschalt, in Stiicken
5.625 dl Weisswein  Zum abldschen verwenden
2.81 Liter Kokosmilch
9.0 Liter Bouillon (flissig)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuerbissuppe-vegan-9fc4--10



