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Kilrbisrisotto (Betty BOSSI) vonfiore

Mengen fur 10 Personen

Und so wirds gemacht:

Kiirbis schalen, entkernen, in Wiirfeli schneiden. Zwiebel schalen, fein hacken. Ol in einer Pfanne warm werden
lassen. Kiirbis und Zwiebel ca. 2 Min. andampfen. Reis beigeben, unter Rihren dinsten, bis er glasig ist.

Bouillon unter haufigem Ruhren nach und nach dazugiessen, sodass der Reis immer knapp mit Flissigkeit bedeckt
ist. Ca. 20 Min. kdcheln, bis der Reis cremig und al dente ist. Butter und Kase darunterriihren, wiirzen.

1.25 kg Kirbis

160 g Zwiebel

5.63 cl Olivendl

875 g Risottoreis

2.25 Liter Bouillon (flissig)
125 g Butter

100 g Sprinz

3.0 Prise Salz

10 g Pfeffer

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kuerbisrisotto-betty-bossi--10



