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Kebab fir s Handballlager vonoiver sty

Mengen fur 10 Personen

Tags: Fleischgericht, Schwierig

1.2 kg Pouletgeschnetzeltes
22 g Streuwiirze

20 g Knoblauchzehen
3 cl Zitronensaft

1.0 dl Ol

500 g Nature Joghurt
10 g Knoblauchzehen

20 Stuck turkisches Fladenbrot
200 g Zwiebel

200 g Tomaten

100 g Rotkabis

200 g Eisbergsalat

fein geschnitten

Kebab Gewlrzmischung fiir etwa 1 kg Fleisch
Zutaten:

2 TL Paprikapulver, edelstf3

2 TL Paprikapulver, rosenscharf

1 TL getrockneter Oregano

1 TL Chilipulver

1 TL gemahlener Kreuzkiimmel

1 TL gemabhlener, schwarzer Pfeffer
1 TL Knoblauchpulver

1 TL Zwiebelpulver

1TL Salz

fein geschnitten
30g
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Fleisch, Gewlrze, Knoblauch , Zitronensaft fir 2 Stunden gekihlt marinieren

zum Anbraten

Joghurt Sauce

fein geschnitten, alles gut vermischen

Salz, Pfeffer und Tabasco zum abschmecken

Beilagen

ca 1kg fur 10 Personen
fein geschnitten
fein geschnitten
fein geschnitten
fein geschnitten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kebab-fuer-s-handballlager--10



