Kartoffelwedges vonwure Haver

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Tiptopf
1.0 kg Kartoffeln festkochend

5.0 g Rosmarin
5.0 EL Ol

10 g Paprika
1.0 g Pfeffer

1.0 kg Kartoffeln festkochend

waschen
langs in Schnitze schneiden, in Schiissel geben

5 Zweige fein schneiden, beigeben

1EL

Gewirze und Ol beigeben, mit Loffel mischen
auf ein Blech verteilen
backen Ofenmitte, 200° ca. 40 Min.

waschen, langs in Schnitze schneiden, in Schiissel geben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelwedges--10



