=

e

F

—

_,ii"r-u _

: i -'I'.
7~ A
LU

_ﬁf "I ) ,",}; "?,s'f‘ 4§ \'I =3 {,ll Jj"‘l F? af""j*\{’
o/ U TN N WU L L

A1 pr——

- | /
"

.

Kartoffelsuppe mit Brot und Bockwurst vonmargarete brecht

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Salz

200 g Zwiebel  schélen, fein hacken
1.0cl Ol in einem Suppentopf erhitzen und die Zwiebel darin glasig schwitzen
1.5 kg Kartoffeln ~ schélen und in Wirfel schneiden
500 g Lauch  putzen und klein schneiden

500 g Riebli  putzen, klein schneiden.
Dann das Gemuse zu den Zwiebeln geben und kurz mit anschwitzen

1.5 Liter Wasser ~ Gemdusebriihe hinzufiigen 20 bis25 Minuten bei méaRiger Hitze kdcheln.
Suppe pirieren und abschmecken

1.0 kg Brot  Als Beilage
10 Stuck Wienerli  Bockwurst im Extra Topf erwarmen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kartoffelsuppe-mit-brot-und-bockwurst--10



