K aS eS p a.tZI e von roma_zubenko@hotmail.com

Mengen fur 24 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

3.0 kg Eierspétzli

1.8 kg Kasemischung  Spatzlekasemischung gerieben
360 g Rostzwiebeln
36 g Mehl
240 g Butter
7.2 dl Halbrahm
180 g Schnittlauch

Die Spatzle nach der Anleitung zubereiten.

Die Spatzle durch ein Sieb abgieen und gut abtropfen lassen. Die Butter dazugeben. Dann mit dem Kése und der
Sahne gut vermischen. Am besten in Portionen servieren.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Den Kase zugedeckt schmelzen lassen.

Die Kasespatzle auf Tellern anrichten und mit Schnittlauch und Réstzwiebeln servieren.

Aber Vorsicht! Sofort servieren!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaesespaetzle--10



