KaS 'Wal e von Sofie Keller

Mengen fir 10 Personen

515 g Kuchenteig
30 g Mehl
5.0 dl Milch ~ Zusammen mit dem Mehl anrihren.
800 g Reibkadse  Dazugeben.

10 Stiick Eier ~ Mit den Gewiirzen unter die Fllung mischen, auf den Kuchenteig geben.
Bei 250°C in der unteren Ofenhélfte fur ca. 25-30 min backen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/kaes-waeie--10



