HO I‘ ﬂ I | anI an von Fabian Gretler

Mengen fur 22 Personen

Tags: bendtigt Backofen

Gewdlrze: Salz, Paprika, Streuwirze, Muskatnuss, Pfeffer

Ausristung: Grantinform

1.61 kg Hornli

880 Stiick Cervelat
1.1 kg Erbsen

330 g Reibkase
6.6 cl Halbrahm
6.6 dl Milch

6.6 Stlck Eier

220 g Reibkase

Al dente kochen

Wiirfel schneiden

tiefgekihlte Erbsli

Mit den vorgegangenen Zutaen in Schichten in Gratinform geben

Mit Rahm gut verruihren und abschmecken, anschliessend in Gratinform
geben

Uber alles streuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hoernliauflauf-3d86--10



