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Helloween Würstchen-Mumien   von urs.b.forster@gmail.com

Mengen für 33 Personen

 

Quelle: https://www.einfachbacken.de/rezepte/mumien-wuerstchen-herzhaftes-fingerfood-fuer-halloween

 

 

Würstchen mit Blätterteigstreifen umwickeln mit einer Lücke am Kopf

Blätterteig mit Ei besteichen

15-20 Minuten bei 180 Grad backen

aus Käsescheibe und Oliven Augen basteln und die auf die freie Stelle am Kopf anbringen

1.32 kg Blätterteig in Streifen schneiden

165 g Senf Blätterteig auf der Innenseite leicht würzen

66 Stück Wienerli mit Blätterteigstreifen umwickeln und am "Kopf" eine freie Stelle für die Augen
lassen.

6.6 Stück Eier Blätterteig vor dem Backen bestreichen

66 g Käsescheiben Nach dem Backen und das Weisse der Augen ausschneiden und aufkleben

33 g Oliven schwarze Oliven für die Pupille


