£ ..r' i ) [ | f
‘ i ) - I; ¥ I;;;.' ! F
A ), ‘._\ y ) / ’1 ¥ ;’5 .q: J I,rf ] /I); Jj' {/
Ot & WAV Y l_f' -’ --' e

1
Ak

— s

OIsser Fleischkase mit Kartoffelstock, Erbsen
aI’Ot en von Nouri Zeroual

Mengen fur 60 Personen

60 Portion Stocki
1.2 Liter Ol

12 kg Fleischkase

4.8 Liter Wasser

600 g Bratensauce

6.0 kg Erbsli und Ruebli

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/heisser-fleischkaese-mit-kartoffelstock-erbsen-und-karotten--10

Separat zubereiten

Im Speisedl die Kartoffeln portionenweise goldgelb
braten, danach salzen und warmstellen.

bei 180°C 50-60 Minuten backen.

Bratensauce anrtihren und zum Fleisch servieren.
Irgendwann dazugeben...



