e

| / / ) %
J - - .. ) - . n - f
F. ) TrNIAY N avy '8 .ij' ] F - J: 4 2 5 i
/i F P8 A0 AT & N A ) 1 'd W IH L
:.‘\‘E_{J | | _.-'.__'_ 4 ‘:{;,IL A 'l & y [ _/\’ !'-u .':'llj L_;F?J/fﬁ"’f; [ ! U - S A £
®,

—

Hackfleisch mit HOrnli und Apfelmues von ainatoscano

Mengen fur 10 Personen

5.0cl Ol

1.0 kg Hackfleisch

10 g Paprika

80 g Zwiebeln

2.0 Stiick Knoblauchzehen
50 g Mehl

3.0 Stiick Ruebli

20 g Bouillion

20 g Bratensauce

5.0 dl Wasser

800 g Hornli
6.0 Liter Wasser
400 g Apfelmus

erhitzen
auf grosser Stufe braten

schneiden, zugeben, auf kleiner Stufe dinsten

dartiberstauben, mischen
wirfeli schneiden

verfeinern
mit Bouillon abléschen und mit Salz, Pfeffer, Paprika wiirzen

Kochzeit 15-20 Minuten

Horndli im Salzwasser kochen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/hackfleisch-mit-hoernli-und-apfelmues-346b--10



