G U I a.S C h von Moritz Kobel

Mengen fur 10 Personen
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alkoholfreie Variante, indem mit Traubensaft statt mit Rotwein abgeléscht wird. Der Geschmack ist nicht ganz gleich,
wie wenn man mit Wein abldéscht, da der Traubensaft zu einem siisseren Aroma fuhrt.

Gewurze: Paprika, Pfeffer, Thymian, Rosmarin, Salz

2.0d Ol

1.5 kg Voressen / Ragout
300 g Zwiebeln

* 3 g Knoblauchzehen
150 g Riebli

80 g Sellerie

5.0 Stiick Pepperoni

80 g Tomatenpuree

5.0 dl Roter Traubensaft
4.0 cl Balsamico-Essig

1.0 Stiick Bouillonwiirfel
50 g Rauchpaprika

erhitzen

anbraten

fein schneiden

fein hacken und mit Zwiebeln dinsten
wirfeln

wirfeln

in Streifen schneiden

alles beigeben und mitdiinsten
abléschen

zum Verfeinern dazu geben. Der Essig (auch Fruchtessig) ergénzt die im
Traubensaft fehlende Saure

Wenn nétig Wasser nachgiessen.
wuirzen (+Pfeffer,Salz,..)

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stlick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gulasch-d4af--10



