G U aC am O I e von Andrew Grand

Mengen fur 40 Personen

Gewilrze: Salz

20 g Avocado
8.0 g Limetten

8.0 g Tomaten

8.0 g Zwiebel
4.0 g Salz

5 Stuck!!!! Nicht 5g, halbieren, entkernen, in Schiissel geben

2-3 Limetten, je nach GroRRe, auspressen und den Saft zu den Avocados
geben. Achtung nicht zu viel Saft dazugeben, sonst wird es zu Matschig.

2 Stiick Tomaten, schalen, entkernen und in feine Wirfel schneiden, dazu
geben

2 mittelgrosse Zwiebeln, fein hacken, dazugeben
mit salz und Pfeffer abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/guacamole-79b0--10



