G””ade HOI’I’]|IS&| a.t von Florence Buhler

Mengen fur 15 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

750 g Hornli

3.0 dl Salatsauce
1.5 cl Apfelessig
9.0 Stiick Tomaten
300 g Essiggurken
7.5 Stlck Eier

15 g Schnittlauch
375 g Emmentaler

VORBEREITUNG:
Hornli in Salzwasser kochen und auskuhlen. Eier kochen (ca. 10 min).

ZUBEREITUNG:

Essiggurken in Scheiben schneiden, Tomaten, Kése und Eier wiirfeln, Schnittlauch klein schneiden. Hornli mit allem
vermengen und Salatsauce darunterrihren. Mit Pfeffer, Salz und wenig Essig abschmecken.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/grillade-hoernlisalat--10



