GnOCChl mlt PEStO von maurice stofer

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Basilikum, Salz, Pfeffer

2.5 kg Gnocchi

1.0 dI Olivendl

250 g Parmesan

500 g Pesto

500 g Tomatensauce Napoli
1.0 Stiick Zucchetti

1.0 Stiick Riebli

Anbraten der Gnocchis

Pesto rot und Pesto griin

In kleine Wrfel schneiden und zur Sauce geben.
In kleine Wurfel schneiden und zur Sauce geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gnocchi-mit-pesto--10
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