Ghackets & HOrnli mit Vegisauce von schunaus sai

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Salz, Thymian, Pfeffer, Paprika

4.0 Stuck Zucchetti
6.0 Stuck Ruebli
1.0 kg gehackte Tomaten

1.25 kg Hackfleisch
100 g Zwiebel

3.0 Stiick Riebli

6.75 dl Bouillon (flissig)
200 g Tomatenpuree

1.25 kg Hornli
1.0 Stick Salat

Zucchetti und Ruebli klein hacken anschliessend mit gehackten Tomaten
aufkochen, wirzen und fertig ist die Vegisauce

Anbraten, herausnehmen

Zwiebel, Riebli und Zucchetti beigeben, kurz anbraten. Bouillon dazugeben
und aufkochen mit Tomatenpuree wiirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ghackets-hoernli-mit-vegisauce--10



